


[image: C:\Users\HpW10_2\Documents\IN CORSO\loghi.utili\sicilia\regionesiciliana.gif][image: ]
[image: MCG]

	ALLEGATO A - DOMANDA DI AMMISSIONE

	
	
	


Avviso POC n. 1/2026 - Programma Operativo Complementare POC 2014/2020
Catalogo Regionale dell’Offerta Formativa e correlata realizzazione di percorsi formativi di
qualificazione mirati al rafforzamento dell’occupabilità in Sicilia
(Anno 2026) 
D.D.G. n. 1126 del 19/03/2026 
Progetto: UP NOW  Codice Istanza 185 

BANDO DI SELEZIONE PER IL RECLUTAMENTO DI PERSONALE DOCENTE
SEDE CORSUALE BAGHERIA 

Dichiarazione sostitutiva dell’atto di notorietà (art. 46 e 47 – TU approvato con DPR 445 del 28/12/2011)
Il/la sottoscritto/a ___________________________________________________________________ nato a_______________________________________________ Prov. ______ il ___________________ 
e residente in __________________________ Prov. ________ in via/piazza ___________________________________________________________ n. civico __________, 
(se diverso dalla residenza) domiciliato in ______________________________ Prov. ___________ in via/piazza __________________________________________________________ n. civico __________ 
Tel fisso_______________________________ Cell ________________________________  
Codice Fiscale _________________________________________________________________________
P. Iva _________________________________________________________________________
E mail (PEC) _______________________________________E Mail_______________________________

PRESENTA
domanda di ammissione alla selezione per personale docente per le seguenti conoscenze essenziali dei seguenti moduli (barrare con X la/e conoscenza/e per le quali ci si candida):



[bookmark: _Hlk226479855]

Addetto alla sistemazione e manutenzione aree verdi -  CS1232ED2253
	MODULI FORMATIVI
	CONOSCENZE ESSENZIALI

	Pianificare l'impiego, approntare e utilizzare in autonomia e sicurezza macchine, attrezzi, impianti e strutture nei vari processi di produzione di natura zootecnica, agricola, floricolturale, forestale
	· Macchine, attrezzi e il loro funzionamento nell’impiego in processi produttivi

	
	· Tecniche di approntamento

	
	· Tecniche e metodi d'uso delle macchine e attrezzi

	Effettuare la cura, la pulizia e la manutenzione delle macchine, attrezzi, impianti e strutture nonchè l'alloggiamento delle macchine e degli attrezzi
	· Basi tecniche per effettuare piccole riparazioni alle macchine, impianti e strutture

	
	· Elementi di idraulica legati al settore

	
	· Elementi di meccanica legati al settore

	
	· Forme di alloggiamento

	
	· Forme di ricoveri

	Predisporre e curare degli spazi di lavoro in generale al fine di contrastare affaticamento e malattie professionali
	· Elementi di ergonomia

	
	· Procedure, protocolli, tecniche di igiene, pulizie e riordino

	Eseguire le operazioni fondamentali attinenti alla coltivazione di piante arboree, erbacee, ortofloricole
	· Elementi fertilizzanti del suolo

	
	· Esigenze di sito e condizioni climatiche legate alle diverse coltivazioni

	
	· Esigenze nutrizionali

	
	· Fertilizzanti e concimi

	
	· Metodi, forme e tecniche della lotta contro parassiti, malattie, disturbi fitopatologici

	
	· Principali sistemi e forme di produzioni

	
	· Principali tecniche di piantumazione, produzione e manutenzione delle piante

	
	· Principali tecniche di raccolta dei prodotti

	Igiene e sicurezza sul luogo di lavoro
	· I concetti di base in tema di salute e sicurezza sul luogo di lavoro con approfondimenti specifici inerenti la professione e il livello di rischio

	Alfabetizzazione informatica
	· Conoscenza di base dell’hardware; Uso di base del pc e del sistema operativo; Navigazione in Internet; Uso della posta elettronica; Uso di programmi di produttività base

	Lingua straniera
	· Lingua inglese base per la professione





Addetto vendite - CS1255ED8365
	MODULI FORMATIVI
	CONOSCENZE ESSENZIALI

	Contribuire al funzionamento del punto vendita
	· Elementi di organizzazione delle vendite

	
	· Elementi di gestione del magazzino

	
	· Elementi di merceologia

	
	· Elementi di tecnica commerciale

	
	· Procedure e tecniche di igiene e pulizia e riordino

	
	· Sicurezza - rischi specifici

	Partecipare al processo di vendita
	· La comunicazione nel contesto di vendita

	
	· Servizi operativi di vendita

	
	· Elementi di customer care e customer satisfaction

	Curare la presentazione delle merci
	· Tecniche di confezionamento

	
	· Tecniche espositive

	
	· Elementi di igiene-HACCP

	Igiene e sicurezza sul luogo di lavoro
	· I concetti di base in tema di salute e sicurezza sul luogo di lavoro con approfondimenti specifici inerenti la professione e il livello di rischio

	Alfabetizzazione informatica
	· Conoscenza di base dell’hardware; Uso di base del pc e del sistema operativo; Navigazione in Internet; Uso della posta elettronica; Uso di programmi di produttività base

	Lingua straniera
	· Lingua inglese base per la professione






Manutentore del verde - CS2627ED8422
	MODULI FORMATIVI
	CONOSCENZE ESSENZIALI

	Curare e mantenere aree verdi, parchi e giardini
	· Elementi di botanica generale

	
	· Elementi di botanica sistematica

	
	· Elementi di coltivazioni arboree

	
	· Elementi di entomologia

	
	· Elementi di fitopatologia

	
	· Elementi di pedologia

	
	· Elementi di normativa fitosanitaria

	
	· Normativa in materia di scarti verdi

	Costruire aree verdi, parchi e giardini
	· Elementi di coltivazioni arboree

	
	· Elementi di entomologia e patologia

	
	· Elementi di progettazione del verde

	
	· Principi di fisiologia vegetale

	
	· Principi di agronomia generale e speciale

	
	· Elementi di normativa fitosanitaria

	Igiene e sicurezza sul luogo di lavoro
	· I concetti di base in tema di salute e sicurezza sul luogo di lavoro con approfondimenti specifici inerenti la professione e il livello di rischio

	Alfabetizzazione informatica
	· Conoscenze di base per l’utilizzo del computer e della rete internet

	Lingua straniera
	· Lingua inglese base per la professione







Addetto panificatore pasticcere - CS2632ED8461
	MODULI FORMATIVI
	CONOSCENZE ESSENZIALI

	Pianificare le fasi delle operazioni da compiere
sulla base delle istruzioni ricevute


	· Attrezzature di servizio

	
	· Normative di sicurezza, igiene e HACCP

	
	· Tecniche di pianificazione

	
	· Tecniche di comunicazione organizzativa

	
	· Tipologie e utilizzo dei principali macchinari e delle attrezzature

	Preparare prodotti da forno nel rispetto delle norme igienico-sanitarie
	· Elementi di gastronomia e merceologia alimentare

	
	· Tecniche di impasto, lievitazione e cottura

	
	· Elementi di dietetica relativi a principi nutritivi e malattie metaboliche

	
	· Standard di qualità dei prodotti da forno

	
	· Procedure, protocolli, tecniche di igiene e riordino degli spazi di lavoro

	
	· Tecnologie e metodi di stoccaggio

	Igiene e sicurezza sul luogo di lavoro
	· I concetti di base in tema di salute e sicurezza sul luogo di lavoro con approfondimenti specifici inerenti la professione e il livello di rischio

	Alfabetizzazione informatica
	· Conoscenze di base per l’utilizzo del computer e della rete internet

	Lingua straniera
	· Lingua inglese base per la professione


















PIZZAIOLO (addetto alla preparazione di pizze, focacce e prodotti affini della tradizione italiana) - CS2642ED8508
	MODULI FORMATIVI
	CONOSCENZE ESSENZIALI

	Gestire l'approvvigionamento degli alimenti, semilavorati e altri materiali
	· Principi di qualità degli alimenti e materie prime;

	
	· Cereali: storia, caratteristiche, principi nutrizionali, varietà, geolocalizzazione;

	
	· Tipologie e caratteristiche di qualità delle farine;

	
	· Caratteristiche nutrizionali della pizza/focaccia e dei prodotti affini;

	
	· Intolleranze alimentari e allergeni;

	
	· Tipologie di prodotti alimentari: freschi, confezionati, temperatura ambiente, refrigerati, surgelati e conserve;

	
	· Tecniche e formule di calcolo per la preparazione di ricette e altro;

	
	· Caratteristiche dei mercati di approvvigionamento;

	
	· Documenti e procedure di autocontrollo alimentare;

	Gestire lo stoccaggio e la conservazione degli alimenti nel rispetto delle norme di igiene e sicurezza alimentare
	· Elementi e principi di igiene e sicurezza nello stoccaggio e nella conservazione degli alimenti;

	
	· Principi di conservazione degli alimenti: parametri da rispettare (temperature di conservazione e tempo massimo di conservazione);

	
	· Strumentazioni di misurazione della temperatura;

	
	· Principi di stoccaggio degli alimenti (sistema L.I.F.O.);

	
	· Normative di igiene e sicurezza alimentare;

	Allestire l'ambiente di lavoro e garantirne il prodotto finale nel rispetto delle norme di igiene
e sicurezza alimentare e nei luoghi di lavoro
	· Metodi e tecniche di igiene e sicurezza alimentare e sicurezza nei luoghi di lavoro;

	
	· Igiene personale, buona pratica di produzione, pulizia e disinfezione;

	
	· Regolare manutenzione delle attrezzature e degli utensili da lavoro;

	
	· Metodi di pulizia e sanificazione;

	Utilizzare in sicurezza le diverse tipologie di attrezzature di processo

	· Principi e parametri delle strumentazioni e apparecchiature per il processo nella preparazione di pizze, focacce e affini;

	
	· Riconoscimento nel processo produttivo delle tipologie delle principali attrezzature, macchine, strumenti;

	Realizzare l'impasto per pizze, focacce e prodotti affini utilizzando attrezzature adeguate
e/o procedure manuali



	· Elementi di gastronomia, di merceologia relativi alle materie prime: varietà e derivati, prodotti enogastronomici regionali, proprietà organolettiche e impieghi, con particolare attenzione alle intolleranze alimentari;

	
	· Standard di qualità dei prodotti alimentari;

	
	· Tecniche delle lavorazioni preliminari dei semilavorati in cucina;

	
	· Utensili per la preparazione di pizze, focacce e prodotti affini;

	Approntare gli ingredienti ed eseguire le preparazioni di processo



	· Elementi di gastronomia, di merceologia relativi alle materie prime: varietà e derivati, prodotti enogastronomici regionali, proprietà organolettiche e impieghi, con particolare attenzione alle intolleranze alimentari e al gluten free;

	
	· Standard di qualità dei prodotti alimentari;

	
	· Tecniche delle lavorazioni preliminari e dei semilavorati in cucina;

	
	· Utensili per la preparazione di pizze, focacce e prodotti affini;

	Gestire la preparazione e la cottura di pizze, focacce e prodotti affini
	· Caratteristiche, funzionamento ed utilizzo dei forni;

	
	· Caratteristiche e parametri delle cotture delle varie tipologie di pizze e focacce;

	
	· Tecniche di infornamento e sfornamento di pizze, focacce e prodotti affini;

	
	· Tecniche e metodi di impiattamento;

	
	· Normative nel settore merceologico alimentare (somministrazione alimenti e bevande)

	
	· Normative di igiene e sicurezza alimentare anche rispetto alle intolleranze alimentari e al gluten free

	Igiene e sicurezza sul luogo di lavoro
	· I concetti di base in tema di salute e sicurezza sul luogo di lavoro con approfondimenti specifici inerenti la professione e il livello di rischio

	Alfabetizzazione informatica
	· Conoscenze di base per l’utilizzo del computer e della rete internet

	Lingua straniera
	· Lingua inglese base per la professione











Operatore informatico di risorse web - CS2663ED8553
	MODULI FORMATIVI
	CONOSCENZE ESSENZIALI

	Utilizzare l'ambiente operativo
	· Architettura e componenti hardware e software del sistema

	
	· Introduzione alle reti

	
	· Funzionalità dell'ambiente operativo

	
	· Software per il trattamento dati

	
	· Trattamento testi per il web

	
	· Elementi di comunicazione mediale

	Utilizzare le risorse del Web
	· Caratteristiche delle reti informatiche e dei dispositivi di rete

	
	· Tecniche di utilizzo dei servizi Cloud

	
	· Web application

	
	· Tutela e sicurezza dei dati in rete

	
	· Social network

	Igiene e sicurezza sul luogo di lavoro
	· I concetti di base in tema di salute e sicurezza sul luogo di lavoro con approfondimenti specifici inerenti la professione e il livello di rischio

	Alfabetizzazione informatica
	· Conoscenze di base per l’utilizzo del computer e della rete internet

	Lingua straniera
	· Lingua inglese base per la professione


Operatore informatico su dispositivi e reti - CS2669ED8564
	MODULI FORMATIVI
	CONOSCENZE ESSENZIALI

	Realizzare interventi di installazione e manutenzione su dispositivi e reti
	· Componenti hardware e software

	
	· Tecniche e procedure per l'installazione e la configurazione del sistema

	
	· Tecniche e procedure di diagnostica e ripristino funzionalità

	
	· Elementi di sicurezza informatica

	Igiene e sicurezza sul luogo di lavoro
	· I concetti di base in tema di salute e sicurezza sul luogo di lavoro con approfondimenti specifici inerenti la professione e il livello di rischio

	Alfabetizzazione informatica
	· Conoscenze di base per l’utilizzo del computer e della rete internet

	Lingua straniera
	· Lingua inglese base per la professione




Operatore delle confezioni - sarto confezionista - CS2675ED8585
	MODULI FORMATIVI
	CONOSCENZE ESSENZIALI

	Interpretare il figurino
	· L’immagine moda

	
	· Merceologia tessile

	Progettare il cartamodello
	· Laboratorio di modello

	
	· Correzioni e sdifettamenti

	Gestire il piazzamento del modello ed il taglio del tessuto

	· Laboratorio piazzamenti

	
	· Tecnologie di sala taglio

	Gestire la confezione del capo
	· Elementi di sicurezza

	
	· Laboratorio di confezione

	Riconoscere la classificazione delle non conformità
	· Classificazione dei difetti

	
	· Tecniche di pinzatura e rammendo

	
	· Le procedure per il controllo qualità

	
	· Perfezionamento al rammendo industriale

	Eseguire ricami a mano e/o a macchina
	· Principi di ricamo, ricamo classico e ricamo innovativo

	
	· Composizione e scelta del disegno per il ricamo

	Igiene e sicurezza sul luogo di lavoro
	· I concetti di base in tema di salute e sicurezza sul luogo di lavoro con approfondimenti specifici inerenti la professione e il livello di rischio

	Alfabetizzazione informatica
	· Conoscenze di base per l’utilizzo del computer e della rete internet

	Lingua straniera
	· Lingua inglese base per la professione







Addetto impianti elettrici civili - CS2697ED8664
	MODULI FORMATIVI
	CONOSCENZE ESSENZIALI

	Definire e pianificare fasi/successione delle operazioni da compiere sulla base delle istruzioni ricevute e del progetto dell'impianto elettrico
	· Normative di sicurezza, igiene, salvaguardia ambientale di settore

	
	· Nozioni sulle funzioni principali sul software per la progettazione di impianti elettrici

	
	· Principali terminologie tecniche di settore

	
	· Schemi elettrici per la rappresentazione di impianti

	
	· Simbologia impianti elettrici

	
	· Tecniche di comunicazione organizzativa

	
	· Tecniche di pianificazione

	
	· Tipologie di impianti elettrici

	Effettuare la posa delle canalizzazioni, seguendo le specifiche progettuali
	· Caratteristiche funzionali e campi di applicazione delle canalizzazioni

	
	· Tecniche di taglio a misura, adattamento, giunzione e fissaggio delle canalizzazioni

	
	· Tecniche di tracciatura, posizionamento e fissaggio

	Predisporre e cablare l'impianto elettrico nei suoi diversi componenti, nel rispetto delle norme di sicurezza e sulla base delle specifiche progettuali e delle schede tecniche
	· Caratteristiche dei conduttori elettrici

	
	· Caratteristiche delle apparecchiature per impianti elettrici civili ed industriali

	
	· Caratteristiche e campi di applicazione dei dispositivi di protezione individuale (DPI)

	
	· Modalità di cablaggio

	
	· Schemi elettrici

	
	· Tecniche di installazione e adattamento delle componenti dell’impianto

	
	· Tecniche di posa dei cavi e di lavorazione del quadro elettrico

	
	· Tipologie di isolamento

	Igiene e sicurezza sul luogo di lavoro
	· I concetti di base in tema di salute e sicurezza sul luogo di lavoro con approfondimenti specifici inerenti la professione e il livello di rischio

	Alfabetizzazione informatica
	· Conoscenze di base per l’utilizzo del computer e della rete internet

	Lingua straniera
	· Lingua inglese base per la professione




Addetto installazione impianti idrosanitari - CS2704ED8699
	MODULI FORMATIVI
	CONOSCENZE ESSENZIALI

	Definire i diversi materiali impiegati nella costruzione di impianti
	· Componenti idrosanitari

	
	· Tipi di impianti idrosanitari e distribuzione gas per uso domestico

	Applicare tecniche per il collegamento e il montaggio dei componenti gli impianti
	· Lavorazioni per il collegamento di tubi

	Definire le operazioni di regolazione dell'impianto per garantirne il funzionamento
	· Tipi di impianti idrosanitari e distribuzione gas per uso domestico

	
	· Norme tecniche e di sicurezza e relative alla distribuzione di gas combustibile

	
	· Interpretazione dei documenti costruttivi

	
	· Utilizzo di strumenti per la verifica dei parametri

	Igiene e sicurezza sul luogo di lavoro
	· I concetti di base in tema di salute e sicurezza sul luogo di lavoro con approfondimenti specifici inerenti la professione e il livello di rischio

	Alfabetizzazione informatica
	· Conoscenze di base per l’utilizzo del computer e della rete internet

	Lingua straniera
	· Lingua inglese base per la professione




Installatore manutentore di impianti ad energia solare - CS2713ED8725
	MODULI FORMATIVI
	CONOSCENZE ESSENZIALI

	Individuare soluzioni progettuali e di installazione nel rispetto dei vincoli tecnici e della normativa
	· Normativa e legislazione tecnica di riferimento

	
	· Agevolazioni per il risparmio energetico

	
	· Tecnologia degli impianti ad energia solare

	
	· Elaborazione grafica e descrittiva dell'impianto

	
	· Teoria di dimensionamento e regolazione degli impianti

	Gestire le fasi di lavoro per l'installazione e la manutenzione dell'impianto
	· Installazione dei sistemi ad energia solare

	
	· Tecniche di manutenzione

	
	· Tecniche di verifica e collaudo

	Produrre la documentazione prevista dalla normativa vigente
	· Dichiarazione di conformità e altra documentazione tecnica

	
	· Libretto d'uso e manutenzione

	Igiene e sicurezza sul luogo di lavoro
	· I concetti di base in tema di salute e sicurezza sul luogo di lavoro con approfondimenti specifici inerenti la professione e il livello di rischio

	Alfabetizzazione informatica
	· Conoscenze di base per l’utilizzo del computer e della rete internet

	Lingua straniera
	· Lingua inglese base per la professione




Acconciatore - CS2719ED8746
	MODULI FORMATIVI
	CONOSCENZE ESSENZIALI

	Predisporre e gestire l'accoglienza e l'assistenza funzionalmente alla personalizzazione del servizio
	· Tecniche di comunicazione e relazione interpersonale

	
	· Tecniche di counselling

	
	· Tecniche di intervista

	
	· Tecniche e procedure per l’utilizzo della scheda tecnica

	Gestire i trattamenti e i servizi
	· Analisi e trattamenti tricologici

	
	· Tecniche avanzate di asciugatura e acconciatura

	
	· Tecniche avanzate di taglio

	
	· Tecniche avanzate - Servizi tecnici

	
	· Strumenti tecnici innovativi

	
	· Tecniche di monitoraggio e di valutazione dei trattamenti e dei servizi

	Gestire attività funzionali al servizio
	· Normativa di settore in ordine alla formazione, all’igiene, alla sicurezza, alla tutela dell’ambiente e dei lavoratori

	
	· Elementi di amministrazione e di gestione aziendale

	
	· Autoimprenditorialità

	
	· Tecniche di marketing e merchandising

	Igiene e sicurezza sul luogo di lavoro
	· I concetti di base in tema di salute e sicurezza sul luogo di lavoro con approfondimenti specifici inerenti la professione e il livello di rischio

	Alfabetizzazione informatica
	· Conoscenze di base per l’utilizzo del computer e della rete internet

	Lingua straniera
	· Lingua inglese base per la professione





Addetto amministrativo segretariale - CS2733ED8823
	MODULI FORMATIVI
	CONOSCENZE ESSENZIALI

	Collaborare alla gestione dei flussi informativi
	· Tecniche di comunicazione

	
	· Tecniche di archiviazione

	
	· Corrispondenza commerciale

	
	· Tecniche di segreteria

	
	· Funzionalità del software applicativo d’ufficio

	Collaborare alla gestione amministrativa
	· Elementi di tecnica commerciale

	
	· Strumenti di incasso e pagamento

	
	· Elementi di organizzazione aziendale

	Igiene e sicurezza sul luogo di lavoro
	· I concetti di base in tema di salute e sicurezza sul luogo di lavoro con approfondimenti specifici inerenti la professione e il livello di rischio

	Alfabetizzazione informatica
	· Conoscenze di base per l’utilizzo del computer e della rete internet

	Lingua straniera
	· Lingua inglese base per la professione






Addetto magazzino e logistica - CS2737ED8848
	MODULI FORMATIVI
	CONOSCENZE ESSENZIALI

	Collaborare alla gestione del magazzino
	· Elementi di merceologia

	
	· Elementi di approvvigionamento e logistica

	
	· Tecniche di gestione del magazzino

	
	· Rischi specifici correlati alle attività di gestione magazzino

	Collaborare alla gestione dei flussi (materie prime, semilavorati, merci, prodotti finiti) 
in entrata e allo stoccaggio

	· Procedure di ricevimento

	
	· Elementi di stoccaggio delle merci

	Collaborare alla gestione dei flussi (materie prime, semilavorati, merci, prodotti finiti) in uscita
	· Procedure di spedizione

	Igiene e sicurezza sul luogo di lavoro
	· I concetti di base in tema di salute e sicurezza sul luogo di lavoro con approfondimenti specifici inerenti la professione e il livello di rischio

	Alfabetizzazione informatica
	· Conoscenze di base per l’utilizzo del computer e della rete internet

	Lingua straniera
	· Lingua inglese base per la professione










Mediatore Interculturale - CS2725ED8765
	MODULI FORMATIVI
	CONOSCENZE ESSENZIALI

	Analizzare i bisogni e le risorse del cittadino straniero e il contesto di intervento
	· Elementi di psicologia, sociologia e antropologia culturale.

	
	· Tecniche di osservazione e metodologia della ricerca sociale.

	
	· Modelli e teorie di analisi dei bisogni.

	
	· Normativa e procedure italiane ed europee in materia di immigrazione.

	
	· Politiche sociali: il territorio come sistema di rete.

	Comprendere il linguaggio e i codici delle diverse culture e facilitare lo scambio comunicativo
	· Tecniche di comunicazione verbale e non verbale.

	
	· Tecniche di base della comunicazione e gestione dei conflitti.

	
	· Comunicazione e mediazione interculturale.

	
	· Tecniche di interpretariato.

	
	· Cultura e lingua straniera veicolare parlata e scritta.

	
	· Lingua e cultura italiana L2.

	
	· Metodi e tecniche di ascolto e produzione orale.

	
	· Metodi e tecniche di produzione scritta.

	Realizzare interventi di mediazione tra il cittadino straniero e i diversi contesti di riferimento, facilitando lo scambio tra immigrato e operatori, servizi, istituzioni, imprese del territorio di riferimento








	· Organizzazione e funzionamento dei servizi di pubblica utilità in Italia.

	
	· La legislazione sull'immigrazione.

	
	· Principi legislativi del diritto internazionale comunitario e nazionale sulla tutela dei diritti umani.

	
	· Elementi della Costituzione Italiana.

	
	· Educazione ai diritti/doveri di cittadinanza.

	
	· Strategie di contrasto alla discriminazione e di sostegno alle pari opportunità.

	
	· Sviluppo di comunità e lavoro di rete

	
	· Strategie di mediazione dei conflitti

	
	· Medicina sociale ed educazione sanitaria.

	Progettare interventi di orientamento e percorsi
di integrazione interculturale nei differenti contesti di vita
	· Rappresentazione sociale dello Straniero e delle correlate percezioni collettive in diversi ambiti sociali.

	
	· Processi di formazione e di superamento di stereotipo, stigma e pregiudizio e il ruolo dei media nella loro veicolazione.

	
	· Processi e fasi che caratterizzano le relazioni interculturali.

	
	· Teorie e tecniche di progettazione.

	
	· Teorie e tecniche di valutazione.

	
	· Finalità e tecniche della documentazione professionale.

	
	· Legislazione e organizzazione dei servizi.

	
	· Elementi di diritto di famiglia.

	Igiene e sicurezza sul luogo di lavoro
	· I concetti di base in tema di salute e sicurezza sul luogo di lavoro con approfondimenti specifici inerenti la professione e il livello di rischio

	Alfabetizzazione informatica
	· Conoscenze di base per l’utilizzo del computer e della rete internet

	Lingua straniera
	· Lingua inglese base per la professione







Collaboratore di cucina - CS2754ED8935
	MODULI FORMATIVI
	CONOSCENZE ESSENZIALI

	Definire e pianificare le fasi delle operazioni da compiere sulla base delle istruzioni ricevute e del sistema di relazioni
	· Attrezzature di servizio

	
	· Normative di sicurezza, igiene, salvaguardia ambientale di settore

	
	· Normative e dispositivi igienico-sanitari nei processi di preparazione e distribuzione pasti

	
	· Principali terminologie tecniche di settore

	
	· Processi e cicli di lavoro del processo ristorativo

	
	· Tecniche di comunicazione organizzativa

	
	· Tecniche di pianificazione

	Scegliere e preparare le materie prime e i semilavorati secondo gli standard di qualità definiti e nel rispetto delle norme igienico - sanitarie vigenti
	· Elementi di gastronomia

	
	· Elementi di merceologia relativi alle materie prime: varietà e derivati, prodotti enogastronomici regionali, proprietà organolettiche e impieghi

	
	· Standard di qualità dei prodotti alimentari

	
	· Tecniche delle lavorazioni preliminari e dei semilavorati in cucina

	
	· Utensili per la preparazione dei cibi

	Igiene e sicurezza sul luogo di lavoro
	· I concetti di base in tema di salute e sicurezza sul luogo di lavoro con approfondimenti specifici inerenti la professione e il livello di rischio

	Alfabetizzazione informatica
	· Conoscenze di base per l’utilizzo del computer e della rete internet

	Lingua straniera
	· Lingua inglese base per la professione







Operatore CAD - CS2768ED8979
	MODULI FORMATIVI
	CONOSCENZE ESSENZIALI

	Interpretare dati e informazioni per la restituzione grafica di elaborati bidimensionali
	· Disegno tecnico con l’ausilio di strumenti CAD

	
	· Procedure di configurazione della stazione grafica

	
	· Tecniche CAD per il disegno bidimensionale

	Realizzare elaborati grafici tridimensionali
	· Tecniche CAD per il disegno tridimensionale

	
	· Tecniche di rendering

	Restituzione degli elaborati grafici
	· Tecniche di stampa

	Igiene e sicurezza sul luogo di lavoro
	· I concetti di base in tema di salute e sicurezza sul luogo di lavoro con approfondimenti specifici inerenti la professione e il livello di rischio

	Alfabetizzazione informatica
	· Conoscenze di base per l’utilizzo del computer e della rete internet

	Lingua straniera
	· Lingua inglese base per la professione






Addetto contabilità - CS2842ED9388
	MODULI FORMATIVI
	CONOSCENZE ESSENZIALI

	Collaborare al sistema delle rilevazioni contabili
	· Cenni sulla normativa civilistica fiscale di riferimento

	
	· Scritture contabili elementari

	
	· Applicativo gestionale di riferimento

	Collaborare alla gestione amministrativa
	· Elementi di tecnica commerciale

	
	· Elementi di organizzazione aziendale

	
	· Strumenti di incasso e pagamento

	Igiene e sicurezza sul luogo di lavoro
	· I concetti di base in tema di salute e sicurezza sul luogo di lavoro con approfondimenti specifici inerenti la professione e il livello di rischio

	Alfabetizzazione informatica
	· Conoscenze di base per l’utilizzo del computer e della rete internet

	Lingua straniera
	· Lingua inglese base per la professione










DICHIARA (barrare le caselle con X) 

Consapevole delle responsabilità civile e penali quale ai sensi e per gli effetti dell’art. 46 e 47 del DPR 445/2000, cui va incontro in caso di false dichiarazioni:
□ Di essere appartenente all’ALBO DEGLI OPERATORI DELLA FORMAZIONE PROFESSIONALE “AI SENSI DELL'ART.15 DELLA LEGGE REGIONALE N.23 DEL 2019 E DELL’ ALL’ART. 5 DELLA LEGGE REGIONALE 10/2018
□ Di essere già inserito nel REGISTRO ELENCO FORMATORI 2° LIVELLO RILEVABILI DAL SARF DELLA REGIONE SICILIANA DI CUI ALLA LEGGE REGIONALE 23/2019 E SS.MM.II.
□ Di aver preso visione del Bando di selezione e di accettarne quanto ivi contenuto;
□ Di aver preso visione integrale, in riferimento al Trattamento dei dati personali, dell’INFORMATIVA AI SENSI DELL’ART. 13 DEL D. LGS. 196/2003 E DEGLI ARTICOLI 13 E 14 DEL REGOLAMENTO UE N. 2016/679 (Allegato A.1) e di essere consapevole che la mancata comunicazione dei dati personali impedisce di dare corso alla procedura di reclutamento in quanto tali dati risultano necessari per garantire il rispetto degli specifici adempimenti previsti dal Bando
· di essere cittadino italiano o di uno degli stati membri della Unione Europea;
· di non essere escluso dall’elettorato politico attivo, né essere stato licenziato, destituito o dispensato dall’impiego presso una Pubblica Amministrazione;
· di non avere riportato condanne penali e non avere procedimenti penali pendenti a proprio carico;
· di essere nel seguente stato occupazionale …………………………………………………………………….
· di essere in possesso del seguente titolo di studio……………………………………………………………..
· che l’indirizzo al quale recapitare eventuali comunicazioni è quello della residenza e quello dell’e-mail;
· di comunicare tempestivamente ogni modifica o variazione di quanto dichiarato nella presente domanda;
· che i dati riportati nella presente domanda sono veritieri e rispondono alla situazione di fatto e di diritto esistenti alla data della presente;
· che le informazioni indicate nel curriculum vitae allegato sono veritieri;
· di possedere i requisiti di cui sopracitato avviso.

Si allegano alla presente:
a) curriculum vitae in formato Europeo reso sotto forma di dichiarazione sostitutiva ai sensi degli art. 46 e 47 del DPR 445/2000, con liberatoria al trattamento dei dati, da cui si dovranno chiaramente evincere le informazioni oggetto della valutazione;
b) fotocopia di un documento di identità in corso di validità 
c) copia del codice fiscale;
d) eventuale documentazione comprovante il possesso dei requisiti richiesti

Sono consapevole delle conseguenze penali in caso di falsa dichiarazione e della decadenza da eventuali benefici ottenuti, così come previsto dagli articoli 75 e 76 del Testo unico delle disposizioni legislative e regolamentari in materia di documentazione amministrativa
Luogo e data ____________________________                 Firma_________________________________
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